Le peTiT GEORGE

HORS-D'OEUVRES

Friture d'éperlans, sauce tartare ¢ 12
Tarama du Petit George « 12
Anchois de Cantabria (5 pieces) s 12
Charcuterie Espagnole Maison Aitana « 14

ENTREES

Asperges blanches, ceuf parfait, sauce maltaise « 18
Burrata, brunoise de fomates d’antan, pesto a I'ail des ours « 16
Escargots de Bourgogne sauvages x6 ¢ 22
Escargots de Bourgogne sauvages x12 « 44
Foie gras au Sauternes, chutney de poire « 22

PLATS

Sole meuniéere, purée de pommes de fterre « 48
Filet de maigre sauvage, tétragones, salicornes, beurre blanc au yuzu « 36
Supréme de pintade aux morilles, purée de patates douces ¢ 38
Poulpe grillé, aioli, léegumes de saison ¢ 36
Ris de veau, purée de pommes de terre, jus truffé « 44
Filet de boeuf, sauce au poivre vert, frites « 38
Pavé de thon, sauce vierge aux pommes vertes et tomates vertes, frites « 38
Exceptionnelle c6te de boeuf de Galice (1,2 kg), maturée 3 mois, frites maison « 145 pour 2

GARNITURES

Purée de pommes de terre / Frites / Légumes de saison / Salade « 6

DESSERTS

Mousse chaude au chocolat, glace chocolat brownie ¢ 14
Creme bralée a la vanille, glace vanille « 14
Paris-Brest « 14
Tarte Tatin, créme d’Isigny « 14
Dégustation de fromages ¢ 14

VINS AU VERRE

Blanc
Chateau Montlau "Entre-deux-Mers" 2023, Bordeaux ¢ 8
Domaine Guillot-Broux "Geniévrieres" 2023, Macon Cruzille » 14

Rouge
Chateau Moulin de Canhaut, Médoc, 2016 « 9
Domaine les Creisses "Les Creisses" 2023, VDP Herault « 14

Tous nos praduits sent frais et faits maisen. Nouws travaillons main dans la main avec des petits producteurs et petits bateawx bretons et normands.
Nes viandes (hers Galice) et valailles, fruits et légumes sant issus extusiverment du terrsin francais.
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